
Dimensions

Caractéristiques

• Station de cuisson multifonctionnelle dans un espace réduit
• Hot Storage dans le soubassement pour le stockage et le réapprovisionnement  

rapide de plats chauds
• Hot Marie GN 1/2 pour la préparation rapide de snacks
• Système de réception pour emballages, accessoires ou appareils compacts
• Possibilités d‘aménagement personnalisées et intégration de différents appareils (gril, 

wok, plaque de cuisson, etc.)
• Vitrine chauffante à poser sur plan avec clapets au deuxième niveau

Cette table de travail multifonctionnelle avec hot storage 
dans le soubassement, convient parfaitement pour  
préparer des plats chauds dans la zone Grab & Go. 
Il est également possible de préparer et de 
proposer des menus complets.

MAKE ART 160 HOT

Article Réf. Dimensions (l x P x H) Connexion

MAKE ART 160 HOT S0609082 1600 × 820 × 1640 mm 1,71 lW  – 230V/50Hz

WAE 41-35-50 RG KL S0609042 440 × 350 × 500 mm 390 watts (sans four) – 230V/50Hz

Caractéristiques techniques
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Plage de température

Hot Storage

Air 
+65 °C à 
+85 °C

°C

Produit 
-65 °C à 
-75 °C

°C

Hot Marie

Produit 
> +65 °C

°C


