Elegant design, compacte afmetingen en een uitstekende
temperatuurstabiliteit kenmerken onze Cake Tower.

Energiesparend met een efficiénte koeltechniek in
propaan en isolerend glas is deze vitrine de beste
keuze voor uw taarten- en gebakpresentatie.

Highlights
Temperatuurbereik
* Het beste temperatuurbereik voor alle soorten gerechten (temperatuurklasse M1)

e Bedieningskant: vleugeldeur van isolatieglas — deuraanslag aan beide kanten mogelijk SSS | Lucht
* Uittrekbare tussenplateaus van veiligheidsglas voor een eenvoudige bevoorrading en & w2%C
professionele bediening = Product
* Gepoedercoate lamellenverdamper met circulatielucht met ventilator in laagspanning, = & 3M1 -1°C
tot+5C

opklap- en afspoelbaar
* Prijskaarthouder op alle niveaus

Accessoires en speciale uitrusting B a
* RAL-poedercoating
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Technische gegevens

Artikel Afmetingen (B x D x H) Koelvermogen Aansluiting Koelmiddel

CAKE TOWER 563-Z | S0308900 516 x 530 x 1080 mm 340 Watt bei VT -6°C | 51 Watt - 230V/50Hz | R290 (Propan)



