
Afmetingen

Highlights

• Veilige verwerking van bevroren/gekoelde producten, zoals rauwe vis, rauw vlees, op 
een doorlopend gekoeld snijoppervlak van steen

• Geïntegreerde gekoelde ingrediëntenbak voor GN 1/4 schalen voor een snelle bereik-
baarheid van de voorbereide ingrediënten en optimale werkprocessen

• Gekoelde bevoorrading in de onderbouw voor het bewaren en de opslag van de le-
vensmiddelen en ingrediënten

• Wasbak voor het schoonmaken van de levensmiddelen (bijv. vis)
• Bijna willekeurige montage van GN 1/1, GN 2/1 en Backnorm elementen mogelijk

Accessoires en speciale uitrusting

• RAL-poedercoating
• Ongekoelde schappen voor GN schalen in de onderbouw

Make Art Cool Stone is een compacte all-in-one oplossing 
voor de veilige opslag en verwerking van gevoelige  
levensmiddelen direct voor de klant, zoals bijv.: 
rauwe vis en vlees. Dankzij een gekoeld snijop-
pervlak wordt de koelketen ook tijdens de 
bereiding niet onderbroken.

MAKE ART 160 COOL STONE
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Silestone oppervlak
(gekoeld snijvlak)

Meshouder

Artikel Art.-nr. Afmetingen (B x D x H) Aansluiting Koelmiddel

MAKE ART 160 COOL STONE 80085682 1600 x 800 x 1360 mm 390 Watt – 230V/50Hz  R290 (propaan) 

Technische gegevens

Temperatuurbereik

Koel- en 
diepvrieswerkbank

Lucht 
+ 2 °C

°C

Product 
-2 °C tot +5 °C

°C

Kühlwanne

Lucht 
+ 5 °C

°C

Product 
-2 °C tot +12 °C

°C


