
•	 RAL-poedercoating
•	 Opsteekframe voor GN schalen tot 150 mm
•	 Gekoelde schalen (2 × GN 1/6, 2 × GN 1/3)
•	 Voor een snelle aanvulling: Hot Storage in de onderbouw
•	 Verplaatsbaar op wielen

Afmetingen

Highlights

Accessoires en speciale uitrusting

•	 Warmhoudvitrine met een geïntegreerde stoomgenerator in de onderbouw
•	 Easy Change: gebruik als bedienings- of zelfbedieningsvitrine door  

inschuifbaar frontglas (naar keuze open of gesloten bedrijf mogelijk)
•	 Constante beneveling van de gerechten
•	 3 Warmtebronnen: vochtige warmte, infraroodstraling en primaire warmte
•	 Bediening van de stoomgenerator met de pictogrambesturing
•	 Bedieningskant met afneembare en spiegelende vleugeldeuren van spionglas
•	 GN schalen standaard nuttige diepte tot GN 100 mm
•	 Verschillende presentaties van de gerechten door verschillende accessoires
•	 Easy Clean: eenvoudigste reiniging en perfecte hygiëne

De stoomgenerator in de onderbouw zorgt voor een  
perfecte temperatuur en luchtvochtigheid. Na een  
geringe opwarmtijd genereert de absolute highlight 
van deze serie continu waterdamp en zorgt  
betrouwbaar voor een constante beneveling 
van debinnenruimte - zelfs in het  
zelfbedieningsbedrijf!

DEEP COMFORT E
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Artikel Art.-nr. Afmetingen (B x D x H) Aansluiting

DEEP COMFORT E-112-45 HST S0609028 1125 x 918 x 1334 mm 4330 Watt – 400V/50Hz

Technische gegevens


