Elegantes Design, kompakte Abmessungen und
bestmadgliche Temperaturstabilitat zeichnen unseren

Cake Tower aus. Energiesparend mit effizienter
Kuhltechnik in Propan und Isolierverglasung

ist diese Vitrine die beste Wahl fur lhre

Torten- und Kuchenprésentation.

Highlights
Temperaturbereich
e Dbester Temperaturbereich flr Speisen aller Art (Temperaturklasse M1)
* Bedienseite: FIUgeltlr aus Isolierglas — wechselseitiger Turanschlag moglich SSS ] Luft
* herausziehbare Zwischenborde aus Sicherheitsglas fur leichtere Bestlickung & w2%C
und professionelle Handhabung Produkt
oy roau
* beschichteter Umluftlamellenverdampfer mit Lufter in Niederspannung, 5%& 3M1 -1°C
hochklapp- und absplilbar bis +5C
e Preisschildhalter auf allen Ebenen
Zubehor und Sonderausstattung A4
e adad
* RAL-Pulverbeschichtung
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Technische Daten

Artikel Art.-Nr Abmessungen (B x T x H) KALTELEISTUNG Anschluss Kaltemittel

CAKE TOWER 563-Z | S0308900 516 x 530 x 1080 mm 340 Watt bei VT -6°C | 51 Watt - 230V/50Hz | R290 (Propan)



