Vor den Augen des Kunden frisch zubereiten und sofort

servieren. SNACKY bietet auf kleinster Flache alles, was

notwendig ist, um Ihr Ganztageskonzept erfolgreich

umzusetzen und lhre Umséatze zu maximieren:

attraktive Prasentationsflachen, optimierte

Bevorratung und einfachstes Handling! I
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Highlights

. . . , , . Temperaturbereich
* beide Kuhlbereiche durch Mittelverdampfer in 3M1 gekuhit

(Bevorratung und Prasentation) SSS =
* Kuhlbereich: energieeffiziente LuftschleierkUhlung fur optimale Produkttemperatur @ +2°6
und zusatzliches Neutralbord fur ein umfangreiches Speisenangebot
e frische Zubereitung, sofortiges Service und Warenbevorratung auf kleinster Flache - Produkt Kait
* Bevorratung kalter Zutaten unter den ausziehbaren Schneidbrettern fUr eine optimale $ & 3M1:-1°C
Reaktion auf individuelle Speisenwinsche Ihrer Kunden bis +5 °C
e Easy Change: Nutzung als Bedienungs- oder Selbstbedienungsvitrine
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Technische Daten

Artikel Abmessungen (B x T x H) Anschluss Kaltemittel

SNACKY COOL GE-72 E 51401219 725 x 1170 x 1430 mm 230V/50Hz R290 (Propan)



