Kalt-Warm-umschaltbare Vitrine flr optimale Produkt-
temperaturen eines wechselnden Produktsortiments.

Transparente Bauweise, hochwertige Prasentation
und einfachstes Handling.

Highlights
Temperaturbereich
* kompakte und steckerfertige Kalt-/Warmvitrine mit umweltfreundlichen
Kéltemittel Propan R290 SSS { L;fzc
e optimale Reaktionsmoglichkeit auf den tageszeitbezogenen Bedarf (24/7-Betrieb) g *

* Easy Change: Nutzung als Bedienungs- oder Selbstbedienungsvitrine durch
einschiebbares Frontglas RN |  (FUEILE T
& ;||| *65°C
e Easy Clean: einfachste Reinigung und perfekte Hygiene @ bis +85 °C

Produkt kalt
3M1:-1°C
bis +5 °C

Zubeh6r und Sonderausstattung %OC@

* RAL-Beschichtung

e fahrbar auf Rollen ﬂoc_ Raum
: +25°C und
e Tauwasserverdunstung : e
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Technische Daten

Artikel Art.-Nr Abmessungen (B x T x H) Verdunsterschale Anschluss Kaltemittel

VARIO FOOD COUNTER

SWITCH 80-E R290 S15056127 | 795 x 708/918 x 1320 mm 1000 Watt - 230V 50Hz| 1,2 kW - 230V 50Hz | R290 (Propan)



